
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Auszubildenden - Restaurant 

Genießen Sie fernöstliche Küche und  

erfahren Sie, was unsere Auszubildenden 

in Eigenverantwortung für Sie kreieren. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Öffnungszeiten 

Mo – Sa 

18:oo – 22:oo  



SHARING IS CARING 39,oo p.P. 

Lassen Sie sich mit einer Reise durch die KAISHI Karte überraschen 

Für mind. 2 Personen – inkl. 1 Flasche Wasser 0,5l und 

SOTO Sake als Aperitif 

 

 

 

 

STARTERS 

 

Quinoa-Salat 7,5o 
Quinoa, Edamame, Cranberry 

 

Edamame 5,9o 

 

Mango-Salat  9,5o 
Mango, Gurke, Paprika, Karotte, Cashew Kerne, Sushi Mayo 

+ Mit Hähnchen + 2,oo 

+ Mit Garnelen im Kartoffelnest + 3,oo 

 

Chicken Karage Bowl 7,5o 

Frittiertes Hühnchen, Reis, Brokkoli, Bohnen, Erbsen, Mais, Paprika,  

Mungosprossen, Sriracha, Sushi Mayo 

 

Glasnudelsalat 9,5o 
Karotte, Frühlingszwiebel, Paprika 

 

KAISHI – Suppe 5,5o 

Kokos, Chili 

 

 

 

 

 

 

 



MAIN 
 

Mango-Salat 13,5o 

Mango, Gurke, Paprika, Karotte, Cashew Kerne, Sushi Mayo 

+ Mit Hühnchen + 4,oo 

+ Mit Garnelen im Kartoffelnest + 5,oo 

 

Meatballs 9,5o 

Hackbällchen, Frühlingszwiebeln, Hoisin, Karotte, Ingwer 

 

Gyoza – 6 Stk. – gedämpft od. frittiert – 7,5o 

Teigtaschen – Wählen Sie aus: Huhn, Gemüse mit Teriyakisauce 

 

Har Kao Dim Sum – 6 Stk. 7,5o 
Gedämpfte Teigtaschen, Garnelen, glaciert mit Teriyaki Sauce 

 

BaoBuns Beef– 2 Stk.  14,5o 

Gedämpfte Teigtaschen, Pulled Beef, Gurke, Paprika, Sriracha 

 

BaoBuns Veggie – 2 Stk. 12,5o 

Gedämpfte Teigtaschen, Frittierte Pilze, Gurke, Paprika, Teriyaki 

 

Chicken Karage Bowl 15,5o 

Frittiertes Hühnchen, Reis, Brokkoli, Bohnen, Erbsen, Mais, Paprika,  

Mungosprossen, Sriracha, Sushi Mayo 

 

Red Thai Curry  16,5o 

Hühnchen, Reis, Kartoffel, Blumenkohl, Zwiebel 

 

Green Thai Curry    – VEGAN – 16,5o 

Reis, Zucchini, Brokkoli, Karotte 

 

DESSERT 
 

Frittierte Kokosbällchen 7,9o 

Kokosraspeln, Tempura Teig, grüner Tee-Eis 

 

Frittierte Bananenbällchen 7,9o 

Banane, Tempura Teig, schwarzes Sesam-Eis 



SNACKS 
Während der Öffnungszeiten von THE CURTAIN erhältlich 

 

 

FLAMMKUCHEN KLASSIK 9,5o 
Knusprig, dünner Boden und würzige Crème fraîche mit Speck und Zwiebel 

Crispy, thin base and crème fraiche topped with bacon and onion 

 

 

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH 9,5o 
Knusprig, dünner Boden und würzige Crème fraîche mit Käse, 

roter Paprika und Mais 

Crispy, thin base and crème fraîche topped with cheese, red pepper and sweetcorn 

 

 

FLAMMKUCHEN LACHS 9,5o 
Knusprig, dünner Boden und würzige Crème fraîche belegt mit Lachs 

und Lauch 

Crispy, thin base and crème fraîche topped with salmon and leek 

 

 

 

MAISTORTILLA CHIPS 6,5o 
Tortilla Chips aus ganzen Maiskörnern mit 2 Dips Ihrer Wahl 

 

Jeder weiterer Dip 1,5o 

Salsa Mexicana 

Cheddar Käsesauce 

 

 

 

OLIVEN 3,5o 

POPCORN 3,5o 

SNACKSCHALE DREIERLEI 3,5o 

 


