
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ÖFFNUNGSZEITEN OPENING HOURS 

Montag – Donnerstag Monday – Thursday 

18:00 – 24:00 18:00 – 24:00 

Freitag – Samstag und vor Feiertagen Friday – Saturday and before holidays 

18:00 – 01:00 18:00 – 01:00 



Das Team von „The Curtain“ begrüßt Sie herzlich  

hinter dem Vorhang in der Welt der außergewöhnlichen Drinks. 

Auch außerhalb der Karte geben wir unser Bestes, Ihren 

Geschmack zu treffen – Sprechen Sie uns einfach an. 
 

 

 

 

Niklas Strohmenger und Team 
Chef dé Bar 

 



EINE REISE DURCH DIE ZEIT  

1920 bis 2020 
 

 

Anlässlich des 25-jährigen Hoteljubiläums laden wir Sie zu 

einer einzigartigen Feier ein:  

Eine Zeitreise durch die Kunst des Cocktail-Shakens. 

 

Hast du dich jemals gefragt, wie Geschichte schmeckt?  

Hinter jedem Tresen steht nicht nur ein Gastgeber, sondern 

ein Zeitreisender. Mit dieser Karte laden wir Dich ein, die 

letzten hundert Jahre mit uns neu zu entdecken.  

 

Von der exklusiven Eleganz des Mayfair der 1920er über den 

rauchigen Geist der Beatniks bis hin zum elektrisierenden 

Leuchten der 80er. 

 

 Wir feiern den Millennial-Vibe, das künstlerische Erbe unseres 

Hauses, das seit 2001 in Durlach ein Zuhause hat. 

Und landen schließlich im Heute: beim Legacy Reset, dem 

bewussten Genuss unserer Zeit. 

 

Jeder Drink ist eine Verbindung aus Historie und modernster 

Bar-Technik. Destilliert, geklärt und infundiert, um das 

Lebensgefühl eines ganzen Jahrzehnts in Dein Glas zu bringen. 

 

Wählen Sie Ihren Drink – und wählen Sie Ihre Zeit.  

Welches Jahrzehnt wird Ihre persönliche Geschichte heute 

Abend erzählen? Stoß mit uns auf die Zeit an 
  



SPECIAL SIGNATURES 
 

 

1920 
M A Y F A I R   R O U G E  

Beefeater Gin, Erdbeer Cordial, Noilly Prat 

12,oo 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1930 
C A M I L L A 

Horse with No Name Bourbon, Byrrh, Kamille, 

 Grappa Luigi Francoli Nebbiolo, Peychaud Bitter 

Fat washed 

14,oo 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



SPECIAL SIGNATURES 
 

 

1940 
T H E   E M E R G E N C Y   S I P 

Jameson Whiskey, Guinness, Drambuie, Schwarztee 

Guinness Espuma 

13,oo 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1950 
P A S T E L   P E R K  

Jacobi 1880 Weinbrand, Espresso,  

Pistazie, Mr Black Cold Brew Coffee 

Kleine Pistazien Praline 

13,oo 

 

 

 

 

 

 
 
 

 



SPECIAL SIGNATURES 
 

 

1960 
B E A T N I K   -   P I P E  

Laphroaig Ten Smokey Whiskey, Mandarine, Zitrone,  

The Dutch Ginger Bitter, Lustau Pedro Ximénez Sherry 

Bubble 

14,oo 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1970 
S T U D I O   7. 0. 

Ron Abuelo Blanco, Helbing Waldmeister,  

Supasawa, Zucker, Himbeerlimo 

Waldmeister FOAM 

14,oo 
 

 

 

 

 
 
 

 



SPECIAL SIGNATURES 
 

 

1980 
T H E   S Y N T H E S I Z E R 

Absolut Vodka, Supasawa, Lychee, Sekt 

Vitamin B2 & Szechuan Button 

13,oo 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1990 
D I A L   U P 

Topanito Blanco, Luxardo Amaretto, Zitrone, Kirsche 

Mandel Espuma 

13,oo 
 



SPECIAL SIGNATURES 
 

 

2000 
B L U E   M I L L E N N I A L  

Absolut Vodka, Cointreau, Limette, Cranberry, Blue Curacao 

Milchgeklärt 

13,oo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2010 
A R C   R E A C T O R 

Pisco Barsol, Limette, Mango, Ancho Reyes Verde Chilli Likör 

Bubble 

13,oo  

 



SPECIAL SIGNATURES 
 

 

2020 
L E G A C Y   R E S E T 

A L K O H O L F R E I 

Tanqueray Gin 0,0%, Pflaumen Vanille Cordial,  

Verjus, Jörg Geiger Apfelsymphonie  

Vanille FOAM 

1o,oo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



S I G N A T U R E   H O U S E   D R I N K  

BLUE BUTTERFLY 

Unser Hauscocktail ist eine Komposition aus einem kräftigen Gin, gepaart 

mit der Frische von Zitrone und einem Hauch Limette. Hinzu kommen 

florale Noten von Pfirsich und Maracuja, die auf die speziell 

ausgearbeitete Süße und Säure der Orange treffen. Das besondere Extra 

verleiht ihm ein Espuma aus einem Schmetterlings Tee, der in der Nase 

von einem zarten Rosenduft begleitet wird. 

 
 

 

 

 

Beefeater Gin, Zitrone, Lime Juice, Pfirsichlikör, Maracuja,  

Blue Curacao, Schmetterlingstee Espuma, Rosenblätter 
 

13,oo 
 



SIGNATURE DRINKS 
 

 

BLACKSTONE CALDERA 13,oo 

Nega Fulo Cachaca, Lychee Likör, Maracuja, Limette 

 

 

 

DOUBLE BUBBLE GUM 13,oo 

Pure V Vodka, Lustau Fino Sherry, Limette, Bubble Gum, Plum Bitter 

 

 

 

SEXY MOTHERFUCKER 12,oo 

Absolut Vodka, Pfirsich, Brombeere, Maracuja, Zitrone 

 

 

 

NIGHTCRUSH 13,oo 
Beefeater Gin, Zitrone, Himbeere, Kokos 

 

 

 

SAMSTAG IST BADETAG   -    M I L K P U N C H 13,oo 

Ron Abuelo Blanco, Crème de Cacao White Likör, Maracuja, Vanille 

 

 

 

PASSION BERRY 13,oo 

Ron Abuelo Blanco, Limette, Erdbeerpüree, Maracuja 

 

 

 
 



SIGNATURE DRINKS 
 

 

VANILLA SOUR 13,oo 
Evan Williams, Lillet, Zitrone, Vanille, Fleur de Sel 

 

 

 

PEAR MAZCALERO  14,5o 

Del Maguey Vida Mezcal, Birne, Creme de Cacao Weiß,  

Limette, Fleur de Sel 

 

 

 

RUBIN ROTER FINK 15,oo 

Evermann Wilhelm Whisky, Jameson Cold Brew Coffee Likör,  

Kokos, Brombeermarmelade, Weiße Schokolade 

 

 

 

NIKI - GRONI  14,00 

Aviation Gin, Campari, Fino Sherry, Supasawa, Verjus, 

Inka Bitters, Bittermens Hopped Grapefruit Bitter 

 

 

 

UVA NEGRA 13,00 

Pisco Barsol Quebranta, Limette, Popcorn, Mango 

 

 

 

 

 
 



SIGNATURE OLD FASHIONEDS 
 

Der OLD FASHIONED bildet die Grundlage aller heutigen 

Cocktails und ist die Definition im ursprünglichen Sinne. 

Mit diesen Kreationen wollen wir nun den Drink ehren  

und Ihnen den Ursprung der Barkultur näherbringen. 
 

 

 

CHERRY GRANDE 14,oo 

Jacobi 1880, Appleton Estate 12y., Lustau Sherry P.X.,  

Carribbean, Kirsch Bitters, Angostura  

 

 

 

SUNSET GENTLEMAN 13,oo 

Ron Abuelo Anejo, Jacobi 1880, Dry Curacao, Andalö, Zucker 

 

 

 

BYE BYE 66 14,oo 

Del Maguey Vida Mezcal, Laphroaig Ten, Zucker,  

Schokoladen Bitters, Angostura 

 

 

 

HOPPED BREEZE 13,oo 
Evan Williams Bourbon, Zucker, Fleur de Sel, 

Bittermens Hopped Grapefruit Bitter, Guinnessespuma 
 



CLASSIC DRINKS 
 

 

COSMOPOLITAN 12,oo 

Absolut Vodka, Cointreau, Cranberry, Limette 

 

 

 

SINGAPORE SLING 13,oo 

Beefeater Gin, Luxardo Cherry, Cointreau, D.O.M., Zitrone,  

Grenadine, Ananas, Angostura  

 

 

 

MAI TAI  ( O M T ) 13,oo 

Ron Abuelo 7y., Scaramanga Rhum Agricole, Dry Curacao,  

Mandel, Zucker, Limette  

 

 

 

WHISKEY SOUR 12,oo 

Evan Williams Bourbon, Zitrone, Zucker, Eiweiß auf Wunsch 

 

 

 

LONDON MULE 12,oo 

Beefeater Gin, Ingwer, Limette, Ginger Beer, Gurke  

 

 

 

DARK′N STORMY 12,oo 

Goslings Dark Seal Rum, Ginger Beer, Limette 
 

 



CLASSIC DRINKS 
 

 

PISCO SOUR 12,oo 

Pisco Barsol Quebranta, Limette, Zucker, Eiweiß, Zimt  
 

 

 

TI PUNCH 12,oo 

Scaramanga Rhum Agricole, Limette, Zucker 

 

 

 

LAST WORD 14,oo 

Mr. Chura Gin, Limette, Maraschino, Chartreuse grün 

 

 

 

SIDE CAR 12,oo 

Marquis de Montesquiou Armagnac, Cointreau, Zitrone 

 

 

 

PENICILLIN 14,oo 

Laphroaig 10y., J&B Scotch, Ingwer, Honig, Zitrone  
 



NON-ALCOHOLIC  
 

 

BASIL LEMONADE  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Tanqueray 0,0% Gin, Zitrone, Basilikum, Soda 

 

 

 

EXOTIC  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Kokos, Himbeere, Zitrone, Ananas 

 

 

 

MANGO MULE  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Mango, Limette, Ginger Beer 

 

 

 

LAZY AFTERNOON TEA  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Tanqueray 0,0% Gin, Zitrone, Mandel, Schwarztee 

 

 

 

RED KISS  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Vanille, Sauerkirsche, Zitrone, Maracuja 

 

 

 

 



NON-ALCOHOLIC  
 

 

HAKUNA MATATA  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Tanqueray Gin 0,0%, Maracuja, Ananas, Limette, Ginger Ale 
 

 

 

LU′S  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Minze, Verjus, Vanille, Limette, Zucker, Soda 
 

 

 

SUNSET PEACH  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Tanqueray 0,0% Gin, Limette, Pfirsich, Soda, Salz 
 

 

 

BERRY WILD  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Tanqueray 0,0% Gin, Limette, Erdbeerpüree, Zucker 
 

 

 

GREEN OASIS  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Gurke, Holunder, Zitrone, Soda, Fleur de Sel 
 

 

 

VIVA LAVANDA  -    S I G N A T U R E   D R I N K 9,oo 

Lavendel, Limette, Essig, Soda 
 



CREATE YOUR OWN COCKTAIL 
Hier ist Deine Kreativität gefragt! 

Nach einem Begrüßungsdrink erhältst Du einen kleinen 

Einblick in die Barkunde und darfst dann Deiner Kreativität 

freien Lauf lassen. Während du zusätzlich auf kulinarische 

Reise mit KAISHI gehst, ermitteln unsere Profis den 

Siegercocktail. Dieser wird in unser Repertoire aufgenommen 

und auch in einer Special Karte seinen Platz finden. 

 

Preis 

59,– € pro Person 

 

 

COCKTAILKURSE 
Lernen Sie Wissenswertes über die Barphilosophie und den 

Aufbau der verschiedenen Cocktails. Nach der Zubereitung der 

Cocktails steht die Verkostung der selbst hergestellten Drinks 

im Vordergrund. Wir bieten unsere Kurse zu festen Terminen 

für BEGINNER und PROFESSIONALS an, aber können ab 6 

Personen auch einen privaten Kurs gestalten. 

 

Preis 

79,– € pro Person 

 

 

 

 

 

Mindestalter 18 Jahre. 

Reservierung erforderlich. 

marketing@hotelderblauereiter.de 

 



APERITIVI & SPRITZ 
 

SPRITZ BIANCO    9,5o 

Das Bitter-Original (1920er Jahre) 

Als in den 1920er Jahren die Bitterliköre die Piazze Venetiens eroberten, goss man sie 

traditionell auf stillen, trockenen Weißwein. Durch den Wein ist diese ursprüngliche Variante 

deutlich balancierter, weniger süß und zeigt den echten, kräuterbetonten Charakter des 

Bitters. Serviert nach venezianischer Tradition mit einer grünen Olive. 

Aperol | Trockener Weißwein | Sodawasser | Grüne Olive 

 

SPRITZ VENEZIANO   9,5o 

Die Moderne (1950er Jahre) 

In den 1950er Jahren boomte der Prosecco-Anbau und verdrängte den stillen Weißwein aus 

dem Glas – der „APEROL SPRITZ“, wie man ihn heute weltweit kennt, war geboren. Wir 

servieren das offizielle Original der International Bartenders Association in der perfekten, 

knackigen Balance. 

Aperol | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Orangenscheibe 

 

CAMPARI SPRITZ   9,5o 
Campari | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Orangenzeste 

 

SARTI SPRITZ   9,5o 
Sarti | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Limettenscheibe 

 

LIMONCELLO SPRITZ   9,5o 
Limonce Limoncello | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Zitronenscheibe 

 

VIOLET SPRITZ   9,5o 
Violet | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Grapefruit 

Violet – ein Aperitif aus Traube, Rhabarber, Grapefruit 

 

VIOLET 0,0% SPRITZ   9,5o 
Violet alkoholfrei | Prisecco Apfelsinfonie| Ein Spritzer Soda | Zitronenzeste 

Violet – ein Aperitif aus Traube, Rhabarber, Grapefruit 
 

PORT SPRITZ   9,5o 
Weißer Portwein | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Zitronenscheibe 

 

HUGO   9,5o 
Holunder | Prosecco| Ein Spritzer Soda | Minze 

 

LILLET WILD BERRY   9,5o 
Lillet Blanc | Wild Berry| Frische Beeren 



GIN 
Alle Gins werden in 4cl serviert  

Gerne helfen wir bei der Tonic Auswahl  

 

 

K L A S S I S C H 
BEEFEATER 40% 9,oo 

HAYMAN OLD TOM 41,4% 9,oo 

BOMBAY SAPPHIRE 40% 9,oo 

 

F R I S C H 
HENDRICKS 44% 10,oo 

TANQUERAY NO.TEN 47,3% 10,oo 

 

K R Ä U T R I G 
MONKEY 47 47% 11,oo 

Z44 45,5% 13,oo 

NEEDLE MASTERPIECE DRY GIN 45% 10,oo 

GIN MARE 42,7% 12,oo 

 

F L O R A L 
MR. CHURA HANDCRAFTED ALCHEMY 49% 11,oo 

AVIATION 42% 10,oo 

BERLINER BRANDTSTIFTER 43,3% 10,oo 

 

F R U C H T I G 
BROCKMANNS 40% 1o,oo 

MALFY GIN ROSA 41% 9,oo 

 

W Ü R Z I G 
OLD ENGLISH 44% 9,oo 

BOBBYS 42% 11,oo 

 

T O N I C 
SCHWEPPES DRY  –  3,oo 

 FEVER TREE MEDITERRANEAN  /  INDIAN –  3,5o 



RUM 
Alle Rums werden in 4cl serviert.  

 

 

E N G L I S C H E R   S T I L 

 

LA HECHICERA FINE AGED 40% KOLUMBIEN 14,oo 

EL DORADO AGED 8 40% DEMERARA 10,oo 

APPLETON ESTATE 12 43% JAMAICA 13,oo 

PLANTATION XO 20. 40% BARBADOS 14,5o 

GOSLING’S BLACK SEAL DARK RUM 40% BERMUDA 9,oo 

 
 

F R A N Z Ö S I C H E R   S T I L 

 

SCARAMANGA RHUM 45% GUADELOUPE 10,oo 

TAKAMAKA ST. ANDRÈ EXTRA NOIR 43% SEYCHELLEN 9,oo 

 

 

S P A N I S C H E R   S T I L 

 

RON ABUELO BLANCO 40% PANAMA 9,oo 

RON ABUELO AÑEJO 40% PANAMA 9,oo 

RON ABUELO 7 AÑOS 40% PANAMA 11,oo 

RON ABUELO 12 AÑOS 40% PANAMA 13,oo 

BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA 40% VENEZUELA 13,oo 

DICTADOR 20 YO 40% KOLUMBIEN 14,oo 

RON MILLONARIO SOLERA 15 40% PERU 14,oo 

RON ZACAPA 23y. 40% GUATEMALA 15,5o 

HAVANA 7 AÑOS 40% KUBA 11,oo 

 

 

 

 

 

EN – Zuckerrohrmelasse – kräftig 

FR – Zuckerrohrsaft – fruchtig 

SP – Zuckerrohrmelasse – leicht 



WHISK(E)Y 
Alle Whiskeys werden in 4cl serviert  

 

B O U R B O N 
EVAN WILLIAMS 43% 11,oo 

(KENTUCKY STRAIGHT BOURBON) 
 

HORSE WITH NO NAME 47% 11,oo 

(KENTUCKY STRAIGHT BOURBON) 

 

ELIJAH CRAIG SMALL BATCH 47% 12,oo 

(KENTUCKY STRAIGHT BOURBON) 
 

 

R Y E 
HORSE WITH NO NAME RYE 50% 11,oo 

(KENTUCKY STRAIGHT RYE) 
 

RITTENHOUSE 50% 12,oo 

(STRAIGHT RYE) 
 

 

I R I S H 
WRITERS TEARS COPPER POT 40% 12,oo 

CONNEMARA PEATED 40% 11,oo 

JAMESON 40% 10,oo 

 

 

J A P A N E S E 
SUNTORY HIBIKI JAPANESE HARMONY 43% 17,5o 

NIKKA FROM THE BARREL 51,4% 14,5o 

 

 

G E R M A N  
EVERMAN WILHELM SINGLE MALT WHISKY 42%  10,oo 

 

 

 

 Sie haben eine Lieblingsspirituose die Sie vermissen? Fragen Sie uns! 

Unser Team berät Sie gerne zu unserem gesamtem Sortiment. 



 
S C O T C H 
 

DALWHINNIE 15 YEARS 43% 13,5o 

(HIGHLAND) 
 

HIGHLAND PARK 12 YEARS 40% 12,oo 

(HIGHLAND) 
 

THE BALVENIE DOUBLE WOOD 12 YEARS 40% 14,oo 

(SPEYSIDE) 

 

MACALLAN DOUBLE CASK 12 YEARS 40% 17,oo 
(SPEYSIDE) 

 

LAPHROAIG 10 YEARS 40% 11,5o 

(ISLAY) 
 

BOWMORE 12 YEARS 40% 12,oo 
(ISLAY) 
 

ARDBEG UIGEADAIL 54,2% 17,5o 

(ISLAY) 
 

GLENKINCHIE 12 YEARS 43% 12,5o 

(LOWLANDS) 
 

PORT CHARLOTTE 10 YEARS 50% 15,oo 
(ISLANDS) 

 

TALISKER 10 YEARS 45,8% 12,5o 

(ISLANDS) 

 

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 40% 11,oo 

(BLENDED) 
 

 

 

 

 



VODKA 
Alle Vodka werden in 4cl serviert  

 

ABSOLUT 40% 9,oo 

LE FREAK 40% 10,oo 

GREY GOOSE 40% 11,oo 

BELVEDERE 40% 11,oo 

 

TEQUILA | MEZCAL 
Alle Tequila I Mezcal werden in 2cl serviert 

 

TOPANITO BLANCO TEQUILA 40% 4,2o 

TOPANITO REPOSADO TEQUILA 40% 4,2o 

CORRALEJO BLANCO TEQUILA 38% 4,8o 

CORRALEJO REPOSADO TEQUILA 38% 4,8o 

CLASE AZUL REPOSADO TEQUILA 40% 26,oo 

DEL MAGUEY VIDA PUEBLA MEZCAL 42% 5,2o 

DEL MAGUEY VIDA CLASICO MEZCAL 42% 5,5o 

SELVA NEGRA CLASSICO 46% 5,5o 

 

SCHEIBEL‘S EDLE BRÄNDE 
Alle Brände & Geiste werden in 2cl serviert  

 

SCHEIBEL PREMIUM WILLIAMS 40% 4,2o 

SCHEIBEL PREMIUM MIRABELLE 43% 4,2o 

SCHEIBEL PREMIUM KIRSCH 43% 4,2o 

SCHEIBEL PREMIUM PLUS ALTES PFLÜMLE 43% 4,6o 

SCHEIBEL PREMIUM PLUS EDLE HIMBEERE 40% 4,6o 

SCHEIBEL PREMIUM PLUS EDLE MOOR-BIRNE 40% 4,6o 

SCHEIBEL ALTE ZEIT ZIBÄRTEL 44% 5,2o 



BRANDY | COGNAC 
 

JACOBI 1880 BRANDY 41% 4cl 10,oo  

MARQUIS DE MONTESQUIOU ARMANGNAC 40% 4cl 10,oo 

HENNESSY VS COGNAC 40% 4cl 11,5o 

 

PORTWEIN |SHERRY 
 

ROYAL OPORTO TAWNY 19% 5cl 6,5o 

ROYAL OPORTO WHITE 19% 5cl 6,5o 

LUSTAU FINO JEREZ-XÈRÈS SHERRY 15% 5cl 7,oo 

LUSTAU MEDIUM DRY JEREZ-XÈRÈS SHERRY 18,5% 5cl 7,oo 

LUSTAU PEDRO XIMINEZ JEREZ-XÈRÈS SHERRY 17% 5cl 7,oo 

 

MORE 
 

LIMONCE LIMONCELLO 30% 4cl 6,5o 

HELBING WALDMEISTER 18% 2cl 3,7o  

CHATREUSE GRÜN 55% 2cl 6,5o 

RAMAZZOTTI 30% 2cl 3,7o 

AVERNA 29% 2cl 3,7o 

FERNET BRANCA 39% 2cl 3,7o 

ABSENTHE 55 55% 2cl 4,oo 

PIMM´S 25% 4cl 6,5o 

ANDALÖ SANDDORNLIKÖR 15% 4cl 5,5o 

LILLET BLANC 17% 5cl 6,5o 

FRANGELICO 20% 2cl 3,7o 

LIKÖR 43 31% 4cl 5,5o 

DISARONNO AMARETTO 28% 4cl 6,5o 

BAILEY´S 17% 4cl 6,5o 

 



 

OFFENE WEINE 
 

WEIßWEINE 

 
LERGENMÜLLER RIESLING BIO  

Deutschland Pfalz 0,1 l 4,50 

2024, Riesling 0,25 l 9,6o 

Qualitätswein, Trocken 0,75 l 28,oo 

 

 

 

LERGENMÜLLER GRAUER BURGUNDER  

Deutschland Pfalz 0,1 l 4,90 

2024, Grauer Burgunder  0,25 l 11,8o 

Qualitätswein, Trocken 0,75 l 33,4o 

 

 

 

VON WINNING SAUVIGNON BLANC II  

Deutschland Pfalz 0,1 l 4,60 

2024, Sauvignon Blanc 0,25 l 10,6o 

Qualitätswein, Trocken 0,75 l 29,7o 

 

 

 

LERGENMÜLLER PUR MINERAL CHARDONNAY  

Deutschland Pfalz 0,1 l 4,90 

2024, Chardonnay  0,25 l 11,8o 

Qualitätswein Trocken 0,75 l 33,4o 

 

 
 



 
 
ROSÈWEINE 
 

LERGENMÜLLER CHARLOTTE DE BERRY 

„PFALZPIRATEN“ 

Deutschland Pfalz 0,1 l 5,40 

2024, Cuvée aus Merlot & Blauem Portugieser  0,25 l 12,8o 

Qualitätswein, Trocken 0,75 l 35,oo 

 

 

 

 

ROTWEINE 

 
LERGENMÜLLER „HANDSCHRIFT“ CUVÈE 

Deutschland Pfalz 0,1 l 5,40 

2021, Cabernet, Tempranillo 0,25 l 12,8o 

Qualitätswein, Trocken 0,75 l 35,oo 

 

 

 

PRIMITIVO APPASSIMENTO 

Italien Apulien 0,1 l 4,40 

2024, Primitivo  0,25 l 10,8o 

Trocken 0,75 l 29,oo 

 

 

 

VON WINNING WIN WIN ROT 
Deutschland Pfalz 0,1 l 4,40 

2023, Spätburgunder, Lemberger, Merlot 0,25 l 10,8o 

Qualitätswein, Trocken 0,75 l 29,oo 

 



PERLEN IM GLAS 
 

 

 

 

LERGENMÜLLER BELLINI PALATINA 0,75 l 29,oo 

Deutschland Pfalz 4% 0,1 l 4,50 

 

 

 

KESSLER SEKT BRUT 0,75 l 34,oo  

Auf Basis von Chardonnay 0,1 l 5,5o 

 

 

 

LAURENT PERRIER LA CUVÈE BRUT 0,75 l 9o,oo 

 0,1 l 14,5o 

 

 

 

ALKOHOLFREI 
 

MANUFAKTUR JÖRG GEIGER 0,75 l 21,9o  

Prisecco Apfelsinfonie 0,1 l 4,5o 

 

 



BIERE 
 

WALDHAUS 
 

PILS 0,33 l 4,6o 

HELLES 0,33 l 4,6o 

NATURTRÜB 0,33 l 4,6o 

RADLER 0,33 l 4,6o 

PILS ALKOHOLFREI 0,33 l 4,6o 

HEFE 0,5 l 5,2o 

HEFE ALKOHOLFREI 0,5 l 5,2o 

 

 

GUINNESS 
 

EXTRA STOUT 0,33 l 5,2o 

 

 

 

ALKOHOLFREIES 
 

 

GEROLSTEINER MINERALWASSER 
STILL I MEDIUM I CLASSIC 0,5 l 6,5o 

 

SOFTGETRÄNKE 
COCA COLA 0,2 l 4,2o 

COCA COLA ZERO 0,2 l 4,2o 

FANTA 0,2 l 4,2o 

SPRITE 0,2 l 4,2o 

 

FEVER TREE TONIC 0,2 l 4,5o 
INDIAN I MEDITERRANEAN 

 

SCHWEPPES 0,2 l 4,2o 
BITTERLEMON I GINGERALE I WILDBERRY I GINGER BEER I DRY TONIC  

 



Unsere Partner 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FOLGEN SIE UNS AUF INSTAGRAM 

 

                        
THE CURTAIN              KAISHI                       HOTEL DER BLAUE REITER 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preis verstehen sich in Euro und inklusive der aktuellen Mehrwertsteuer. 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 


